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Cantina di Pitigliano

Aleatico

Rosso Maremma Toscana

Aleatico

Rosso Maremma Toscana

LG.T.

Pitigliano - Manciano -
Sorano

Tufaceo - Sciolto

320m s.l.m.

4000 piante

Cordone speronato, guyot.

100% Aleatico

Fermentazione alcolica in
acciaio Inox a temperatura
controllata 25° per 7/8
giorni. Maturazione in
bottiglia.

12% vol.

Il colore ¢ rosso rubino
intenso. All’olfatto si
presenta nettamente
fruttato, con sentori

di frutti rossi, fragola e
amarena mentre al gusto ¢
aromatico, dolce, pieno e
di ottima armonia.

Dessert, crostate, dolci,
frutta fresca e secca.

15-18 °C.

0,500L




